
Pour la recette il vous faut :
3 bananes mûres 
1 citron 
100g d’huile 
250g de farine 
50g de sucre 
1 sachet de levure chimique 

 La recette : 
Écrasez les bananes 
Pressez le citron 
Ajoutez et mélangez l’huile puis la farine, la levure et le sucre 
Ajoutez les pépites de chocolat et mélangez bien le tout avant
de mettre votre pâte dans un moule préalablement beurré

 
Et hop 20 min au four à 180 degrés  

Bon appétit !

Des pépites de chocolat
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